(Amign ﬁ ancho

TEMPRANILLO 2016

Variedad
Tempranillo 100%
D.0.P LaMancha

T2 de servicio
Servir a temperatura ambiente entre 16°cy 18°c

Maridaje
Muy recomendado de acompafiar con carnes rojas y carnes cocinadas a

la plancha, guisos, embutidos, quesos suaves, pastas con salsas
livianas.

Y
(Anugﬂ Elaboracion
, Cuidada seleccién de uvas tempranillo procedente tGnicamente de
ant { nuestros vinedos mas antiguos y vendimiados manualmente en su punto

optimo de maduracién. La recepcion de varietales se realiza de forma
7y separada en bodegay empleando las técnicas'enol()gicas mas .
LAMANCHA avanzadas en su elaboracion, lo que nos permlt_e una mayor exfcracuon
SEmSmALAA BE o814 de aromas y color preservando las mejores cualidades de la variedad
'//*’“ . dando como resultado un vino joven, limpio y vivo muy caracteristico de
Lo

S
' %3} ” la mancha.
n- / V.2 Nota de cata
e Vino joven, potente y bien estructurado de un color rojo purpura con
TEMPRANILIE tonalidades violetas. En nariz intensos recuerdos a frutas del bosque y

fresa. Paso en boca suave y carnoso que muestra la gran expresion de
la variedad.

Analisis

ALC: 13, 5% VOL
AT:5,4 gr/lt

AV: 0,48 gr/lt
PH: 3,5

AR: < 3,9 gr/kt
SO2 L: 38 ppm
S02 T:89 ppm

Formato

Botella: Bordelesa Lux Natura, 750 ml. PV 410 gr/PT 1160 gr
Tapoén: Corcho colmatado 44x24 mm

Cddigo EAN: 8437003047222

Caja: 6 unidades/DIM: 222X148X314 mm/PV 260 gr/PT 7,60 kg
Europallet: 100 cajas/600 botellas/4 alturas de 25 cajas.
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