
 
 
 
 

FICHA TÉCNICA 
 

 

MARCA: CARRIL DE COTOS 

UVA EMPLEADA: AIREN 100%             

PRODUCTOR: BODEGAS SAN ISIDRO DE PEDRO MUÑOZ S.C. CLM 
 

REGIÓN: PEDRO MUÑOZ - CIUDAD REAL 
                                               

ACOGIDO A: VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

COLOR: BLANCO 

Tª DE SERVICIO: ENTRE 6ºC Y 8ºC 

  

ELABORACIÓN: Elaborado con las mejores uvas de los viñedos de airén más viejos de la zona, recogidas en su momento óptimo de 
maduración y utilizando las tecnologías más modernas en su elaboración, las cuales respetan al máximo la calidad 
del fruto y extraen lo mejor de cada uno. 

    

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pálido con pequeños reflejos verdosos de juventud. Nariz muy afrutada, potente, mezcla de notas de 
manzana verde, cítricos y ligeros recuerdos tropicales. Paso de boca, firme y muy fresco con acidez bien 
estructurada. Con volumen, llena la boca. Muy agradable de tomar. 

ANALISIS: % VOL : 12,00% 

Acidez Total: 5,60 gr/lt. 

Acidez Volatil: 0,25 gr/lt. 

PH 3,15 

Sulfuroso Libre: 35 ppm 

Sulfuroso Total: 100 ppm 

Azucares: <5 gr/lt 

  PRESENTACION: Botella: Bordelesa Rhin 0,75 lts. 

Corcho: Sintético inyección color verde 

Capsula: Complejo 

Etiqueta y Contra: Adhesiva. 

  EMBALAJE: CAJA  De cartón de 6 Unidades de pie 

 
Peso: 9 kg. 

 
Medidas 35 x 16 x 23 cm 

PALET EUROPEO Capacidad : 96 Cajas de 6 Bot. 

 
Peso: 880 kg. 

 
Medidas: 156 x 79 x 120 cm  

  

GALARDONES: 
  

• Quijote de Plata - IV Concurso Regional de Vinos Tierra del Quijote 2013 
• Premio Distinción – I Concurso Regional Vinos Airén por el Mundo 2013 
• Zarcillo de Plata – Concurso Internacional - Zarcillo 2013 
• Premio Distinción -  III Concurso Regional Vinos Airén por el Mundo 2015 

 

 

 


